BLOQUE 3.- Tema 10 - MACROALGAS.- APLICACIONES.- Cronología y efemérides de aplicaciones (en desuso y actuales) y producción. Ficocoloides. Características generales y comparativas. Agar: tipos y propiedades. Aplicaciones. Especies agarofitas, paises y métodos de producción. Extracción y procesado. Mercado.
· Cronología de aplicaciones y producción de Macroalgas Marinas

-10.000 – Korea / Restos de algas (Eisenia, Undaria, Hizikia) en excavaciones arqueológicas

- 3.000 – China / Emperador Shen-neng describe su uso como alimento y medicina
- 2.700 – China / Tratado Pen-Tsáo Tsing sobre hierbas medicinales (  Sargassum para curar 
el 
bocio

- 1.000 – China / dinastia Sung (960- 1.279 AC) efectuaban ofrendas anuales de Porphyra al 


emperador

- 300 – China / (Erh Ya) Primera enciclopedia, ya describe 12 especies de macroalgas marinas

Iraq / Las narraciones épicas describen la acción rejuvenecedora de macroalgas

- 50 – Gales / Los romanos describen el consumo de "plantas de agua" (laver) por los 

aborígenes

Siglo IV
 - Japon / La corte imperial aceptaba el pago de impuestos con nori, wakame, hiziki, 

kombu

Siglo VI -  Korea / La introducción del budismo en Japón por monjes coreanos sofisticó el

consumo de macroalgas marinas en la corte de shogunes. Sometidas a fuertes gravámenes, 

utilizadas como tributos entre reinos y en ritos ceremoniales religiosos

Siglo VIII – Japón / La mayoría de las especies consumidas actualmente están catalogadas en 
los registros de tributos a la corte y en la poesía popular

Descripción de métodos para extraer sal para consumo humano de plantas marinas

Siglo VIII – Islandia / Utilizadas por los vikingos, como pienso y fertilizantes agrícolas
Siglo XII – Francia / Comienza la producción de  “harinas de kelps” como fertilizantes 
agrícolas

Siglo XII - Roger de Salerno populariza el "remedio chino" contra el bocio (esponjas y algas 

marinas pulverizadas)

Siglo XVI – Europa / Comienza la extracción de sosa  (pan de sosa) de kelps para la 
fabricación de vidrio, jabón y pólvora.

America del Sur / Se describe el consumo de Ulva y Durvillea antarctica por los 

aborígenes
Siglo XVII – Japón / Kan´ei, primer libro de cocina que describe diversas recetas para cocinar 
macroalgas marinas

Siglo XVII – Francia / La combustión de kelps para producir sosa para la industria bélica 
(y de vidrieras) se convierte en industria estratégica. 

Siglo XVII - Japon, Korea / Comienza el cultivo rudimentario de macroalgas marinas
Año 1.658 – Japon / Minoya Tarazaemon descubre el "kanten", el agar, primer 
ficocoloide.

1.662 – Japon / Comienza la producción de agar  (  1er monopolio mundial,  hasta 1940´s 

(IIGM)
Siglo XVIII – Hawaii / Se describe el consumo de algas (limu) por los aborígenes

1.775 – Grecia / Primera referencia en Europa de la utilización de macroalgas como droga 
(redescubrimiento del efecto vermifugo de Alsidium helminthochorthon). El "corsican moss" 
(empleado en la antigua Grecia) reemplaza a Corallina oficinalis en la farmacopea europea 
(vermífugo "oficial" desde la Edad Media).

Siglo XIX - R.U. / El comercio callejero de "dulse tangle" (Palmaria palmata) y "pan de algas" 
(Laminaria saccharina ó Chondrus crispus) era común en Edimburgo, Gales, Irlanda, Noruega / barcos balleneros se aprovisionaban de algas marinas conservadas en aceite. Sustituto del tabaco de mascar

1.791 - Bouvier describe la producción de gelosa a partir de Fucus crispus.

1.809 - Turner describe las propiedades gelificantes de la gelosa
1.811 – Francia / B. Courtios descubre la producción de iodo a partir de kelps. Se hace 
imprescindible para  la fotografía. En 1820 el I de macroalgas es incorporado a la 
farmacopea, y en 1830 comienza la producción industrial (Francia, Escocia, Irlanda, 
Noruega).

1.810´s – Francia / Cesa la producción de sosa (fin guerras Napoleónicas). Resurge al iniciarse 
la IGM

1.835 - USA / Cesa la importación de Chondrus crispus de Irlanda y RU al descubrirse los 
campos de Chondrus crispus en Canada (de Maine a Halifax, la cosecha en 1880 superaba 
las 200 Tm PS)
1.855 - Francia / Julio Verne "20.000 leguas de viaje submarino" (  algas como tabaco del 

capitán Nemo (1ª  aplicación naturópata  &  nutriceuticals)

1.876 – Francia / Hellmann y col. ensayan  la sustitución del agar por carragenato  (( SE 
sientan las bases de la actual multinacional SANOFI)

1.879 – Francia / Se introduce el carragenato en la industria alimentaria, en 1885 en la 
industria Farmaceútica.

1.881 – Alemania / Robert Koch: emplea el agar para el primer cultivo bacteriano axénico, 
(p.e. Mycobacterium tuberculosis). 1ª y mas duradera aplicación en biotecnológica de extractos de algas marinas  (  (descubierto por las recetas de cocina asiáticas de un ama de casa)
1.881 – Escocia / Edward Stanford trabajando en la mejora de la extracción de kelp 
descubre el "algin", compuesto viscoso extraido de Laminariales con carbonato sódico. Es purificado por el noruego Axel Krefting, el primero en extraer ácido alginico (( sienta las bases de la actual empresa multinacional noruega  PROTAN AB).

1.900´s – Francia / Producción a pequeña escala de "norgine" = alginatos. Cierra la primera 
fabrica en 1910 y se abre otra en 1924 (Pleubian ( CEVA)

1.890 – Francia / Los campos de C. crispus de la región de Trégor son esquilmados 

1.914 – USA / Explotación de las poblaciones de Macrocystis para la producción de pólvora
1.929 – USA / Producción a escala industrial de alginato en San Diego por KELCO
1.937 – USA / Algin Corporation of America: 1ª producción de alginato en Rockland (Maine) y 
en 1.940 se fusionan en Marine Colloids, Inc, (FMC) que monopoliza la producción de carragenato en America

Japon /
Comienza el cultivo de nori en redes horizontales

1.940 – Mundo / Desarrollo desesperado de industrias agarofitas en USA, España, Sudafrica, 
Australia y Rusia para abastecerse del agar monopolizado hasta Pearl Harbour por Japon. Al finalizar la IIGM se abandona la explotación de Gelidium cartilagineum en USA 

España / Surge la primera fábrica de agar (Inst.  Llorente ( Prona ( Hispanagar SA). 

Se comercializan estipes de Laminaria como abortivos.

1.950 – RU / Kathleen Drew descubre (Manchester) el ciclo biológico de Porphyra. La 
fase conchocelis deja de ser una especies y comienza la AGRONOMIA MARINA 

1.959 – Francia / Cierran las últimas fábricas productoras de iodo a partir de kelp.

Francia / Se inventa el  "scoubidou"

1.960´s
- China / Comienzan los estudios para cultivar (y seleccionar) Laminaria (iodo) a gran 
escala.

1.970 – China / Laminaria se convierte en uno de los "medicamentos" mas importantes del 
mundo, al consumirse 200.000 Tm PS como curativo / preventivo de bocio en China continental

1.970´s
- Korea / Se desarrolla el cultivo de Undaria

1.970´s – Filipinas / Maxwell Doty exporta el cultivo de Eucheuma desde Hawaii

1.980´s – China / Xiugeng Fei inicia el cultivo de Gracilaria en cuerdas

1.985´s – Pacifico / Se expande el cultivo de Eucheuma en redes flotantes
